


YABANIL YENEBİLEN BİTKİLER DERS BİLGİ PAKETİ
DERS KODU: OSDF095
DERSİN DİLİ: Türkçe
DERS DÜZEYİ: Lisans
DERS VERİLDİĞİ FAKÜLTE/YO/MYO: ORMAN FAKÜLTESİ
DERSİN VERİLDİĞİ BÖLÜM/PROGRAM: ORMAN MÜHENDİSLİĞİ
ÖĞRENİM TÜRÜ: Örgün Öğretim
DERSİN TÜRÜ: Seçmeli
DERS SÜRESİ: 2 Ders Saati
KREDİ/AKTS: 2 Kredi/3 AKTS
DERSİN AMACI: Bu dersin amacı yenebilen doğal bitki türlerinin önemini kavramaktır. Ayrıca yenebilen yabanıl bitki türlerini tanımlayarak ihtiyaç duyulduğu anda bu kaynaklardan yararlanabilmektir. Yenebilen yabanıl bitki türü kaynaklarını korumanın önemini anlamak ve potansiyelleri hakkında fikir sahibi olmaktır.
DERSİN İÇERİĞİ: Yabanıl bitkiler bu gün kültüre ettiğimiz bitkilerin atasal ırklarıdır. Dünyada 300.000 bitki türünün tanımlaması yapılmış olup pek azı kültüre edilmiştir. Yenebilen yabanıl bitkiler hala kırsalda yaşayan nüfusun önemli besin kaynaklarından biridir. Şehir ekosistemlerinde insanların beslenme kaynakları işlenmiş ürünler olup alışveriş merkezleri üzerinden gerçekleşirken kırsalda doğa üzerinden işlenmemiş şekilde gerçekleşir. Doğal felaketler, hastalık ya da savaşlar şehir ekosistemlerinde beslenme zincirini bozduğunda hayatta kalabilmek için tek kaynak doğadır. Bu sebeble insanlık için risk oluşturacak ortam koşulları meydana gelmeden beslenme kaynaklarına yönelik tedbirleri almak önemlidir.
[bookmark: _GoBack]KAYNAKLAR
John Kallas. Edible Wild Plants. ISBN: 9781423601500
Katie Letcher Lyle. The Complete Guide to Edible Wild Plants, Mushrooms, Fruits, and Nuts : Finding, Identifying, and Cooking. ISBN: 9781493018642
YARIYIL ÇALIŞMALARI
Ara Sınav: %40
Uygulama:
Devamlılık:
Ödev/Anket: 
Final: %60
HAFTALIK İŞLENECEK KONULAR
1. Hafta: Yenebilen yabanıl bitkiler ve önemi
2. Hafta: Dünyada yenebilen yabanıl bitkiler
3. Hafta: Türkiye’de yenebilen yabanıl bitkiler
4. Hafta: Yenebilen yabanıl sebzelerin tanımlanması
5. Hafta: Yenebilen yabanıl meyvelerin tanımlanması
6. Hafta: Yenebilen yabanıl baharat bitkileri
7. Hafta: Yenebilen yabanıl mantarlar
8. Hafta: Ara Sınav
9. Hafta: Yenebilen yabanıl bitkilerin doğadan toplanmaları
10. Hafta: Yenebilen yabanıl bitkilerin gastronomik açıdan değerlendirme olanakları ve korunması
11. Hafta: Asteraceae (Papatyagiller) ailesi ve yenebilen yabanıl üyeleri
12. Hafta: Fabaceae (Baklagiller) ailesi ve yenebilen yabanıl üyeleri
13. Hafta: Lamiaceae (Ballıbabagiller)  ailesi ve yenebilen yabanıl üyeleri
14. Hafta: Apiaceae (Maydanozgiller) ailesi ve yenebilen yabanıl üyeleri
15. Hafta: Final Sınavı
DERSİN ÖĞRENME ÇIKTILARI
1. Yenebilen yabanıl bitki türlerinin önemini kavramak, 
2. Yenebilen yabanıl bitki türlerini ayırd edebilmek,
3. Yenebilen yabanıl bitki türlerini kültüre edebilmek, 
4. Yenebilen yabanıl bitki türleriyle ilgili katmadeğerli ürünler yapabilmek, 
5. Yenebilen yabanıl bitki türlerinden gelir elde edebilmek



